
1 Universidad Nacional Agraria de La Selva, Facultad de Ingeniería en Industrias Alimentarias. Email 
juanedvi@yahoo.es

2 
Universidad Nacional Santiago Antúnez de Mayolo, Facultad de Ingeniería en Industrias Alimentarias – Filial 
Barranca. Email  salfarocing@hotmail.com

3
 Universidad Intercultural de la Amazonía. Email  calebleandro@hotmail.com

* Centro de Investigación para el Desarrollo Biotecnológico de la Amazonía, Universidad Nacional Agraria de la 
Selva.

6 7 

VICERRECTORADO DE INVESTIGACIÓN Revista de Ciencia y Tecnología Vol.II (2) 2012  



1 Universidad Nacional Agraria de La Selva, Facultad de Ingeniería en Industrias Alimentarias. Email 
juanedvi@yahoo.es

2 
Universidad Nacional Santiago Antúnez de Mayolo, Facultad de Ingeniería en Industrias Alimentarias – Filial 
Barranca. Email  salfarocing@hotmail.com

3
 Universidad Intercultural de la Amazonía. Email  calebleandro@hotmail.com

* Centro de Investigación para el Desarrollo Biotecnológico de la Amazonía, Universidad Nacional Agraria de la 
Selva.

6 7 

VICERRECTORADO DE INVESTIGACIÓN Revista de Ciencia y Tecnología Vol.II (2) 2012  



   

   

 

Sup. Van derWaals (A2) 

Sup. Gris (A2) 

Volumen Molecular (A3) 

Energía de Hidratación (Kcal/mol) 

Log P 

Polarizabilidad (A3) 

Masa (amu) 

HOMO (eV) 

LUMO (eV)

Descriptores Moleculares Quercetina Miricetina Apigenina Acacetina Genisteina
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692,31 

 -23,54 

   -2,05 

  27,27 

270,24 

   -9,013

   -0,905 

 

Figura 2. Superimposición de las estructuras químicas de los flavonoides evaluados.

2
R log P Polarizabilidad

log P 1,00

Polarizabilidad 0,999

0,999

1,00

Tabla 1: Resultados de la evaluación de los descriptores moleculares, obtenidos mediante                  
Mecánica Molecular.

Figura 3. Representación esquemática de las posibles zonas de interacción de los               
cinco flavonoides. Optimizado mediante Mecánica Molecular – Hyperchem Ver 6.01.
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